Filetzeit in der
Linde

Rosa gebratenes Entenbrustfilet mit Traubensauce
an SpitzRohl und Krauter - Stampfkartoffeln

* ik

Schweinefilet Medaillons unter einer Pfeffer - Kriuter - Kruste
auf Rahmwirsing und Herzoginkartoffeln

* ik

Zart gebratenes Hihnchenbrustfilet nach ,Batamog — Style”
an Sambalsauce mit Palmenherzen und Butterreis

KRk

Rinderfiletsteak auf Rotweinschalotten
mit Knoblauch - Karamell - Sauce und HerzoginRartoffeln

b 2.2 4

Duo von Petersfischfilet und Riesengarnele
mit Triiffelsauce, buntem Gemiise und Tagliatelle
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17,50 €

13,50 €

13,50 €

21,50 €

14,80 €



